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Curso de Harmonizacdo

Definidas as datas para as seis aulas do Curso de Harmonizagao:
dias 22 e 29 de junho, 06, 13 e 20 julho e mais o gran finale do
curso com jantar harmonizado na Pérgula do Copacabana Pala-
ce, no dia 23 de julho. Com os aperfeicoamentos resultantes das
avaliagbes dos cursos anteriores, teremos duas aulas tedricas,
abordando os principios da harmonizacédo e do vinho na cozinha.
Seguem-se trés aulas praticas, na prépria ABS/RJ, onde serdo
servidos mini-jantares e analisadas detalhadamente as harmo-
nizagdes propostas. E o fechamento, como ja& mencionado, sera
num jantar na Pérgula do Copacabana Palace. O Corpo Didatico
para este curso estarad formado por Euclides Borges, Joel Giiérin,
Trane Gambda, Ricardo Farias e Edgard Kawasaki. Vagas limita-
das a 36 participantes. Prego: R$ 600,00, podendo ser pago em
duas parcelas iguais.

Amarone — o Soberano do Veneto

O Amarone é o mais respeitado e cobigado vinho da regido do Ve-
neto. Chegou sua oportunidade de degusta-lo: no dia 21 de junho,
quando Lucilia Farias estara apresentando uma excelente selegao
de Amarones, incluindo o fantastico Allegrini. Vejam os vinhos e
as pontuacoes:

J

Amarone Classico “Riserva Sergio Zenato
DOC 2000 - Sergio Zenato - RP=90 GR=3B

Amarone Classico | Castei Campo
Casalin 2000 - Michele Castelani

Amarone della Valpolicella Classico
DOC 2000 - Alegrini - GR= 3B

Vaio Armaron Amarone della Valpolicella
2000 - Serego Alighieri - WS=92

2\

Para o final teremos um Valpolicella Classico Campo Del Biotto 2004,
de Michele Castelani. Degustacéo imperdivel. O encontro tera inicio
as 19h30 e o preco sera de R$ 171,00.

Como Receber com
Queijos e Vinhos

Dia 14 de junho, Celio Alzer estara fazendo esta palestra, sempre
muito concorrida, onde fala sobre a organizagéo de um evento do
género, orientando sobre a escolha dos queijos, dos vinhos, paes
e frutas mais adequadas - inclusive quantidades e dando dicas de
harmonizacdo. Ao final, degustacdo de Emmental, Camembert,
Brie, Gorgonzola e queijo de cabra fresco, acompanhados de vi-
nhos Sauvignon Blanc, Merlot e Porto, além de paes e frutas. Preco:
R$ 77,00. Horario: 19:30 horas.

Tannat — Uruguai x Sudoeste
da Franca

Dia 31 de maio, Antonio Dantas (que chegou de recente viagem ao
Uruguai) estara cotejando vinhos elaborados com a uva Tannat no
Sudoeste da Franga, seu local de origem, com vinhos elaborados no
Uruguai, onde se adaptou de forma notavel. Os vinhos selecionados
bem representam os dois paises:

Familia Deicas 1er Cru Garage 2000 - E. Juanicé
Dayman Castel “La Puebla” 2003 — H. Stagnari
Chateau Montus Cuvée Prestige 2001 — Alain Brumont
Chéateau Bouscassé Coeur de
Vieilles Vignes 1998 — Alain Brumont
A6 Parcela Unica 2004 — Bodega Bouza

Para o final, Tannat Roble 2003 - Casa Filgueira. O horario: 19:30
horas. O prego: 153,00.

Franca, Espanha e Brasil:
Quem ¢ Quem? (ABS Barra)

Dia 06 de junho, na ABS-Barra, Roberto Rodrigues estara apresen-
tando degustacéo inédita com vinhos de Franca, Espanha e Brasil,
com cada pais sendo representado por dois produtos. Os vinhos,
com excelente relacdo prego x qualidade, serdo degustados as ce-
gas e a resposta “Quem é quem?” ira surpreender a muitos. Mais
detalhes e prego, em breve.

Bons e Baratos

No préximo dia 20 de junho, as 16:00 horas, acontece mais uma degus-
tac8o da série “Campedes do Custo x Beneficio”, orientada por Celio
Alzer. Como sempre, gragas a uma parceria entre a ABS/RJ e os repre-
sentantes e importadores, todos os vinhos apresentados nessa tarde
estardo a disposicao dos associados por um pre¢o muito especial, no
periodo de 21 de junho a 20 de julho. Anote os vinhos que vocé vai pro-
var: Ventisquero Clésico Cabernet Sauvignon 05 (Chile) - de R$ 28,00
por R$ 24,00, na Cantu (Jaqueline Barroso, tel.: 3239-0322/8830-9380);
Valduga |dentidade Marselan 05 (Brasil) - caixa ¢/6 de R$ 222,40 por R$
210,00 (Bianca Bittencourt, tel: 2236-0132/9459-5492); Refosco dal Pe-
duncolo Rosso DOC 05 (Italia) - de R$46,00 por R$ 34,00, na Porto Le-
blon (Roberto di Tulio, tel.: 2549-8828/9648-5988); Finca La Linda Viog-
nier 05, Luigi Bosca (Argentina) - de R$ 39,30 por R$ 28,00, na Decanter
(Anibal Patricio - Loja Espirito do Vinho, tel: 2286-8838) - o importador
oferece toda a linha (Chardonnay, Malbec, Bonarda, Syrah e Cabernet)
pelo mesmo prego; Pinot Noir Aiméry 05 (Franga) - por R$ 26,97, nas lo-
jas do Supermercardo Zona Sul. A forma de pagamento e as condigoes
de entrega dever&o ser acertadas diretamente com os fornecedores. A
degustacao também tem 6timo custo/beneficio: R$ 46,00.



CURIOSIDADES ENOLOGICAS

137 — Vinho e Comida: Oposicdo ou Composicdo

No casamento de vinhos com comidas os preceitos basicos sao o equilibrio, a harmonia e o realce. Detalharemos isso no préximo curso
de harmonizagéo da ABS/RJ.

Pelo equilibrio, o corpo do vinho deve se ajustar ao peso da comida: em principio, comidas pesadas - vinhos encorpados; comidas leves
- vinhos leves.

A harmonia é percebida pelo ajuste das sensacdes no vinho (maciez, acidez,...) com os elementos correspondentes da comida (gordura,
nivel de sabor...). Nesse caso, podemos ter tanto uma combinagdo por composicdo de componentes semelhantes como por oposi¢do de
componentes contrastantes.

Assim, queijos azuis tipo Roquefort, gordurosos e de sabor marcante, ajustam-se por composicao a tintos encorpados e maduros; por
oposigdo com um vinho doce tipo Sauternes ou Tokaji. Esses mesmos vinhos, por sua vez, combinam por composi¢éo com doces cremosos,
como o creme brulée, e por oposicdo com patés ou foie gras.

A harmonizacdo se completa, além disso, se vinho e comida se realcam mutuamente, como acontece nos exemplos acima.

PS - uma leitora atenta comentou, com razdo, que a palavra “sim” no francés medieval era “oil” (e ndo “oi” como grafado no artigo anterior).
Corrijo e agradego cordialmente.

MENSAGENS DA DIRETORIA

A Festa da Posse, realizada no dia 13 de abril, no Copacabana Palace, reuniu cerca de 670 participantes, entre sécios, importadores e pro-
dutores nacionais. Eram 25 stands com vinhos, ilhas com o magnifico buffet do Copacabana Palace, prato quente e para o final o tradicional
brinde com Vinho do Porto. Este espaco seria pequeno para a lista de agradecimentos, tantos foram os colaboradores para o brilhantismo da
festa. Por isso, gostariamos de agradecer de modo geral aos nossos associados, as importadoras e vinicolas nacionais, a Diretoria e ao corpo
de funcionarios da ABS/RJ, fundamentais para o éxito do encontro.

Euclides Penedo L. Borges
Presidente

Escolha do Sommelier  ZonaSu Y

Tudo pra vocé gostar da gente.

Danio Braga

VINHO TINTO ITALIANO GEOGRAFICO PULLERAIA

. . S % 5 PARA RECEBER
Este vinho maravilhoso deve ser incluido entre os “supertoscanos”. - E
Produzido com uma variedade relativamente nova na regido do Chianti, A PROMOCAO, E
trata-se de um excelente Merlot em pureza. Ele é um exemplo consistente NECESSARIO:
de como pequenos produtores podem formar uma cooperativa de grande
envergadura e alcancar resultados notaveis. * Ser portador do
Vinho de enorme potencialidade que recomendo, aos que gostam Cartio ou Chaveiro

desta tipologia, para envelhecimento em adega. Pessoalmente percebo- e Sl

o como um vinho de grande respeito. Sua coloragido vermelho-rubi
escura, ainda com reflexos violaceos, permite avalid-lo como de boa Q Ligar para 2122-7070
longevidade. Na boca, apresenta-se macigo, exuberante, potente e e informar que é sdcio
Py - devido as caracteristicas da uva - muito sedoso e aveludado. Exala da ABS pelo menos um
PULLERA aromas levemente vegetais, de flores e delicados toques de madeira.

TITET B e
LEDERAFICN

dia antes de efetuar a

A mesa, recomendo que seja acompanhado com pratos encorpados
compra.

e queijos de personalidade. Entre as

carnes, prefere as de maior carater como S

cordeiro, ovelha e cabrito, assadas ou : .
Aol ’ *Promocio valida de
Disponivel na loja de Sdo Conrado: 20/05/2007 a 15/06/2007

Estrada da Givea, 870 e pela internet ek 27 ity exclusiva para os
www.zonasulatende.com.br - 2122-7070 associados ABS.




DEU NA IMPRENSA INTERNACIONAL

Nuovo

Se vocé é mulher, freqlientadora de spas, adquirente de
bolsas de edicao limitada e sapatos de U$ 400, entdo vocé
pertence ao publico alvo da bebida Nuovo: Uma mistura
de vinho espumante, vodka, néctar natural de frutas e com
adicao de gas carbbnico, para criar um sabor Unico, leve e
refrescante. E quem esté por tras deste novo coktail é a gi-
gante Diageo, lider mundial no segmento de bebidas alco-
olicas, incluindo spirits,e vinhos. “Nuovo sera posicionado
como uma bebida da categoria super premium (eufemismo
de muito caro), declarou Ivan Menezes, presidente e CEO
da Diageo North America. Sua apresentacao sera em gar-
rafa cor de rosa, elegante e de forma quadrada, lembrando
um vidro de perfume. Sera comercializada em volumes de
200 ml e 350 ml, inicialmente nas cidades New York e Mia-
mi”. Conforme noticiou a Food Ingredients First.

Resenha Policial 1

O estelionatario Steve Crump, de Essex no Reino Unido,
fraudou investidores em pelo menos U$ 150.000 dizendo
que a celebridade, chef de TV e restaurateur inglés Jamie
Oliver era sécio de uma companhia fantasma chamada
Virtual Vineyards. Crump vendia ac¢des da Virtual Vineyar-
ds ao preco unitario de U$ 7,00. O esquema era sofistica-
do envolvendo inclusive uma corretora de valores Gilberts
(também ficticia), estabelecida em Barcelona. A justica o
condenou a 21 meses de priséo, com ordem de reembol-
sar os lesados. Noticiado pela Decanter.

Resenha Policial 11

A mais extensiva colecdo vertical do Chateau Lafite Ro-
thschild jamais reunida estara sendo ofertada. Mas an-
tes, as garrafas serdo submetidas a rigoroso teste de
autenticidade. Uma combinacéo de analises de isétopos,
raios gama e testes com feixes de prétons serdo condu-
zidas por especialistas das Universidades de Manchester
e de Bordeaux para confirmar, ou desmentir a idade do
conteudo de cada uma das garrafas. Quanto ao vinho
propriamente dito, ap6s confirmada sua idade, de cada
exemplar sera extraida pela rolha, por meio de agulha hi-
podérmica, uma porcao a ser submetida a analise mole-
cular e quimica. A colegéo esta composta de 48 garrafas,
cobrindo quatro séculos (em rétulos), incluindo uma gar-
rafa de 1787, da mesma safra daquelas atribuidas a co-
lecdo do presidente Thomas Jefferson e com pendéncia
judicial sob alegacéo de fraude. O valor esperado para o
leildo oscila entre US$1milhdo e US$ 3 milhdes. Algumas

Edgar Rechtschaffen

das garrafas mais antigas procedem da adega particu-
lar de um dos membros da familia Rothschild e foram
re-arrolhadas na propriedade no inicio de 1980, estando
acompanhadas de certificado do mestre cuvier do chate-
au, Yves Le Canu. Noticiado pela Decanter.

A Bronco ataca de novo

A Bronco Wine Co. que revolucionou o mercado dos USA,
ao vender vinhos de boa qualidade por U$ 1,99 (300 mi-
lhdes de garrafas em 5 anos), anunciou sua intencdo de
fabricar garrafas. Fred Franzia, seu presidente, prevé uma
crescente demanda por garrafas e planeja montar uma
mega fabrica, ao custo de U$ 200 milhdes. Parte das
garrafas ora utilizadas pelas vinicolas sdao chinesas e me-
xicanas. Informou a Wine Business.

Quando o vinho ¢é verde

O verde ainda ndo substitui o vermelho, o branco ou mes-
mo 0 rosé, como a cor mais importante ao decidir qual
vinho comprar, mas as pessoas comegam a pensar sobre
o assunto. Palavras como organico, biodinamico, natu-
ral e sustentavel vém tendo crescente ressonancia entre
os consumidores, ndo pelo fato de preocupacdes com
saude e meio ambiente, mas por que eles comegcam a
associar estas caracteristicas com um grande vinho, na
medida em que organico tornou-se sinébnimo de alta qua-
lidade. Em parte, devido ao crescente numero de vinicul-
tores e viticultores que adotam estes procedimentos, ndo
apenas por uma questdo de responsabilidade ecologica
mas porque acreditam que estes métodos levam a vinhos
melhores. E ja ndo € pequeno o numero de produtores
renomados adeptos das praticas biodindmicas: Para ci-
tar apenas alguns, Leflaive, Leroy e Lafon na Bourgogne;
Deiss e Zind Humbrecht na Alsace; Coulée de Serrant na
Saveniéres; Chapoutier no Rhéne; Pingus e Paldcios na
Espanha; Movia na Eslovenia; Araujo na California; Brick
House no Oregon; e Cayuse no estado de Washington. E
isto é apenas a amostra de uma lista que vem crescendo,
e muito. Em termos gerais, o conceito da producao natu-
ral de vinho refere-se a limitar ao maximo a intervencao
tecnoldgica. Evitar os herbicidas e pesticidas quimicos,
poda e colheita manual (ou animal). Usar leveduras natu-
rais € nao aquelas desenvolvidas em laboratério. Abolir
as praticas de adicdo de agucar, enzimas ou acidos como
compensacao do que estaria faltando. Restringir ao mini-
mo a adi¢do de SO2 (diéxido de enxofre). Esta € a resenha
de recente artigo do New York Times, assinado por seu
articulista regular, Eric Asimov.



ACONTECEU

Vinhos Justino’s

Degustacdo com a presenca do proprietario Costa Campos,
que fez a apresentagdo. Foram degustados diversos tipos de
vinhos da Madeira: Madeira Justino 3 anos, Justino Malvasia
10 anos, Justino Verdelho 10 anos e Justino Colheita 1995. Os
vinhos da Justino’s sé@o representados no Brasil pela Porto a
Porto (0xx41 3018-7393) e Casa Flora (0xx11 3327-5199).

Adega Alentejana

Degustacdo promovida pela Adega Alentejana (Madeleine
Patricio 2249-6190) com o engenheiro Joaquim Madeira
explanando detalhes da influéncia do carvalho nos vinhos.
Foram ainda degustados os vinhos Dolium Escolha Branco
2005, Joaquim Madeira Branco 2005, Alcatruz 2005, CSR 2004,
Casa de Sabicos 2002, Joaquim Madeira Tinto 2004 e ainda:
Azeite Malta.

Decanter

Degustacdo da Decanter (Anibal Patricio 2286-8838), com
a presenca de Elisa Trabal Bouza, proprietaria das Bodegas
Bouza, apresentando as “obras de arte” feitas na sua Bodega
Boutique: Chardonnay 2005, Albarinho 2005, Merlot 2005,
Tempranillo / Tannat 2004, Tannat A6 Parcela Unica 2004.

CURSOS E DEGUSTACOES
Junho

FLAMENGO: Dia 14 - Como Receber com Queijos e Vinhos, com
Celio Alzer. Dias 19 e 26 — Curso Vinhos Espanhois, com Fernando
Miranda. Dia 20 (a tarde) — Campedes do Custo x Beneficio, com
Celio Alzer. Dia 21 - Amarone, o Soberano do Veneto, com Lucilia
Farias. Dia 28 - TOPs Chile/Argentina, com Ricardo Farias.
BARRA: Dia 06 (nova data) — Franca, Espanha e Brasil. Quem
€¢ Quem? com Roberto Rodrigues. Dia 20 - Late Harvest x
Botrytizados, com Maria Helena Tauhata.

ETIQUETA DE ENDERECAMENTO

ABS/RJ - SEDE FLAMENGO

CURSO VINHOS DE BORDEAUX
15 e 22 de maio

RIESLING, E SUA VIBRANTE ACIDEZ
17 de maio

TANNAT - URUGUAI x SUDOESTE DA FRANCA
31 de maio

COMO RECEBER COM QUEIJOS E VINHOS
14 de junho

CURSO VINHOS ESPANHOIS
19 e 26 de junho

CAMPEOES CUSTO X BENEFICIO
20 de junho (a tarde)

AMARONE, O SOBERANO DO VENETO
21 de junho

TOPs CHILE E ARGENTINA
28 de junho

ABS/RJ - SEDE BARRA

CURSO BASICO
08 de maio

CURSO DE DEGUSTAGCAO
10 de maio

FRANCA, ESPANHA E BRASIL. QUEM E QUEM?
06 de junho

LATE HARVEST x BOTRYTIZADOS
20 de junho
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