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Tiragem deste nimero: 3.200 exemplares

Campedes de preco muito especial

A préxima edicdo do “Campedes do Custo x Beneficio” serd no dia
05 de agosto, com uma selecao de vinhos de pregos imbativeis. Como
sempre, eles estarao disponiveis para os associados da ABS Rio por um
preco diferenciado, durante o periodo de um més apds a degustacao.
Confira os produtos: o argentino Sur de los Andes Bonarda 07, importado
pela Grand Cru, de R$ 36,00 por R$ 29,00 (Clara Mei, tel.: 2511-7045); o
uruguaio Cepas Nobles Tannat 06, da Zahil, de R$ 33,00 por R$ 26,50
(Hugo Campos, tel.: 3860-1701); espanhol Calliu Terra Alta 06, de R$ 40,30
por R$ 25,00; e Paulo Laureano Classico 06, de Portugal, de R$ 44,30 por
R$ 26,00 — ambos da Decanter (Loja Espirito do Vinho, Anibal, tel.: 2286-
8838); e 0 branco Viognier Fortaleza do Seival 08, da Miolo, de R$ 21,47
por R$ 17,17 (Leandra, tel.: 0800 9704165). As condigdes de entrega,
pagamento e eventual frete devem ser combinados diretamente com os
representantes. Conduzida por Celio Alzer, esta degustacao sera a tarde,
as 16:00 horas, e o preco € R$ 47,00.

Coisas Nossas

No préximo dia 06 de agosto 52 feira, Celio Alzer apresenta na sede do
Flamengo este evento que fez grande sucesso no ano passado,
harmonizando pratos bem brasileiros com vinhos também nacionais. Veja a
selecao: Sopa de pupunha c/Miolo Fortaleza do Seival Viognier; Espetinho
de queijo coalho com castanha do caju e melaco de cana c/Valduga
Chardonnay Premium; Bolinho de namorado empanado no fuba com
banana da terra e caldinho de leite de coco e dendé c/Pericé Taipa Rosé;
Croquete de abdbora com carne seca empanado com castanha do caju ¢/
Angheben Pinot Noir; Vaca atolada c/Tannat Dal Pizzol e Cuscuz de tapioca
e coco com calda de goiaba c/Miolo Terranova Late Harvest. Para aprimorar
ainda mais o encontro, as comidinhas serao elaboradas pelo Restaurante
Bazzar. Limitado a 30 participantes. Horario: 19:30 horas. Prego: R$ 89,00.

Azeite, o Alimento da Vida

Dando prosseguimento a palestras complementares para os associados da
ABS Rio, teremos a apresentacao de Douglas Cezar Bartholomeu, um dos
maiores especialistas em azeite do pais, que além da parte tedrica sobre
oliveiras e elaboracao do azeite, fara uma degustacao dos seus diversos
tipos. Encontro dos mais instrutivos e sempre muito bem avaliado pelos
participantes. Custo: R$42,00. Dia 13 de agosto (52 feira), as 19:30 horas.

Curso para Profissionais

Treinar os profissionais do vinho € uma das mais importantes atividades da
ABS Rio. No préximo més serao iniciadas novas turmas do Ciclo | e Ciclo I
no Flamengo e em setembro Ciclo Il na Barra:

Ciclo | - Flamengo - dia 03 de agosto (22 feira)
Ciclo Il - Flamengo - dia 04 de agosto (32 feira)
Ciclo Il - Barra - dia 03 de setembro (52 feira)

Este curso é reservado aos profissionais de restaurante e para os que
trabalham diretamente com o vinho, que comprovem sua profissao com
apresentacao da carteira profissional ou cépia do contracheque. Vagas
limitadas. Inscricdes na Secretaria.

XIV Encontro de Caxambu

No periodo de 14 a 16 de agosto (62 feira a domingo) sera realizado o
tradicional encontro da ABS Rio no Hotel Unido de Caxambu. Como ja
colocado no Boletim anterior, alguma razao existe para estarmos no 14°
encontro. Pergunte a quem ja foi. Trata-se de um programa imperdivel. Em
anexo, o programa detalhado. Para maior comodidade, havera énibus
privativo. Reservas e informacdes mais detalhadas com a Planet Work -
2456-5700— Roberta Oliveira.

Curso Vinhos da Borgonha

A Borgonha é, sem duvida, uma das mais instigantes regides vinicolas do
mundo, com seus vinhos de rara elegancia e personalidade. A histdria dos
vinhedos da Borgonha também apresenta um charme unico, onde o terroir
francés atinge sua maxima expressdo. Venha conhecer bastante sobre
esta regido, num curso de dois encontros elaborados por Ricardo Farias,
abrangendo desde Chablis até o Beaujolais. Eis os vinhos:

/! 12 Aula N
Chablis - 1er Cru Montmains 05 - Gérard Tremblay
Chalonnaise - Givry 1er Cru Clos des Grandes Vignes 05 - Laurent Parize
Maconnais - Pouilly-Fuissé Téte de Cru Les Perrieres 05 - Domaine Ferret
Beaujolais - Moulin a Vent La Roche 05 - Louis Jadot

22 Aula

Beaune - Chassagne-Montrachet Les Champs Grains 04 - Jean Marc Morey
Beaune - Gevrey Chambertin 05 - Domaine Bruno Clair

Beaune - Puligny-Montrachet 06 — branco -Joseph Drouhin
Nuits - Chambolle-Musigny 04 - Domaine David Duband
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Para o final, um Chalonnaise - Pinot Noir 04 - Michel Juillot. Os encontros
serdo realizados nos dias 18 e 25 de agosto (32s feiras) as 19:30 horas. O
preco: R$ 234,00 podendo ser pago em duas vezes (cheque pré datado).

Uma Viagem por Portugal - Barra

Jodo Fontes preparou uma degustacdo intitulada “Uma viagem por
Portugal”, onde sera apresentado um panorama de vinhos portugueses de
cinco regides produtoras. Veja a relagéo dos vinhos:

Muros de Melgaco Vinho Verde 06, de Anselmo Mendes — Minho
Quinta da Alorna Reserva Tinto 2006 - Ribatejo
Ponte das Canas 2006, do Mouchao - Alentejo
Quinta de Baixo Reserva 2003 - Bairrada
Xisto Roquette e Cazes 2004, da Quinta do Crasto - Douro

Para o final, o Terroso Tinto 2004, de Bago de Touriga — Douro, com as
comidinhas de praxe. Esta degustacdo sera no dia 05 de agosto (quarta
feira) na ABS Barra, as 19:30 horas, e o investimento é de R$ 107,00. Para
quem chegar antes das 19:15 horas sera servido o Espumante Vértice
Rosé 2007, ofertado pela Adega Alentejana (Madeleine Patricio). As
inscricoes, abertas aos associados da ABS, podem ser feitas na Secretaria
da ABS-Barra ou pelo telefone 2421-9640, apds as 13:00 horas

Onde esta o Grand Cru Classé?

Bordeaux sempre foi sindbnimo de grandes vinhos, sendo que seus Grand
Cru Classé tém fama mundial. Mas sera que os vinhos do novo mundo
chegam perto de um grande Bordeaux? Para tirar essa duvida, Roberto
Rodrigues selecionou seis vinhos de alta qualidade, sendo quatro do novo
mundo, um espanhol e um Grand Cru Classé de 1855. Os vinhos serao
degustados as cegas pelos participantes sendo proposta a questao: “Onde
esta o Grand Cru Classé?”. A questao porém nao sera de facil resposta, pois
os vinhos selecionados sao de grande qualidade. Sao eles:

Chateau Léoville-Las Cases 2004 2éme St. Julien (WS=95, RP=93)
Artemis Napa Valley Cabernet Sauvignon 2004, de Stag's Leap Wine Cellars (D=4%)
Almaviva 2004 (WS=93 RP=93)

Cheval des Andes 2002
El Preciado Gran Reserva, de Bodegas Castillo Viejo
La Cueva del Contador 2004, de Benjamin Romeo (RP=97)

Para o final, o Miolo Lote 43 safra 2004 , além dos tradicionais queijos e frios.
Degustacao para quem deseja ampliar seu conhecimento sobre os grandes
vinhos de Bordeaux e do novo mundo. Apenas 14 participantes, dia 20 de
agosto, 52 feira, as 19:30 horas. Preco de R$ 233,00, podendo ser pago em
dois cheques.
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CURIOSIDADES ENOLOGICAS

163 — As regides vinicolas da Suica

Euclides Penedo Borges

Dentro do “programas inovadores” da ABS Rio no ano corrente, inclui-se, pela primeira vez, uma degustacao de
vinhos suicos, desconhecidos apesar de sua qualidade. A razao para o desconhecimento € simples: os suigcos bebem
duas vezes mais litros de vinho do que os elaborados no pais e a exportacao € limitada. Agora, porém, os produtores
suicos estao a procura de novos nichos de mercado fora das fronteiras.

A Regiao Oeste, de influéncia francesa, é a mais destacada, totalizando 11 mil hectares de vinhedos nas areas do
Vaud (as margens do Lago Léman), do Valais (no sopé dos Alpes) e de Neuchatel. As castas nativas dessas areas sao
a tinta Humagne Rouge e as brancas Chasselas, Amigne e Petite Arvine em solos aluviais de cascalho, calcario e
argila. Entre os produtores destacam-se a cooperativa do Provins Valais e as propriedades familiares de Germanier e
de Chappaz.

O Nordeste, de lingua alema, é regiao de geadas, temperada pela presenca de lagos (como o de Constancga) e rios. A
area cultivada € cinco vezes menor que a do Oeste. Predomina a tinta Blauburgunder (Pinot Noir) e as brancas Muller-
Thurgau, Chardonnay e Gewdrztraminer em solos de calcario, arenito e arddsia. A vinicola Gantenbein é
representativa da area com seus Chardonnay e Pinot Noir.

A Regido Sul, ou Ticino, a menor das trés, € também a mais ensolarada, na fronteira com a Italia. Distingue-se pela
predominancia de Merlot em solos de granito, calcario e argila. Representativa dessa area de influéncia italiana é o
Castello Luigi, da familia Zanini.

Nao vai demorar para que os vinhos suigos, simples, leves, faceis de beber, se popularizem entre nos,
acompanhando, por exemplo, nossos fondues.

MENSAGENS DA DIRETORIA

Informatizacao

Neste primeiro semestre de 2009 foi informatizado todo o controle dos grupos de degustacado que funcionam na
ABS Rio, sendo implementada a atualizagao automatica de pagamentos feitos por boleta bancaria a partir dos dados
fornecidos pelos bancos. Com isso o nUmero de pagamentos nao registrados caiu de cerca de 200, no semestre
anterior, para menos de dez por semestre. Da mesma forma, o pagamento das trimestralidades passou a ser
registrado automaticamente.

Agora estamos trabalhando na automatizagao da emissao de carteirinhas, que serao emitidas no préprio balcao de
atendimento das secretarias (Flamengo e Barra) e renovadas automaticamente quando do vencimento. Para tanto,
iniciaremos, em breve, a coleta de fotografias digitais de nossos associados, com a implantacédo de pequenas
maquinas fotograficas em nossos computadores. Apds esta fase serdo emitidas novas carteirinhas para os
associados que estiverem em dia com a trimestralidade e com seus dados atualizados, principalmente e-mail (para
comunicacao), CPF (que sera a chave de acesso) e endereco. Entre em contato com a secretaria ou passe um e-mail
para gruposdeg@abs-rio.com.br sempre informando seu home completo. Esperamos ter outras novidades em
breve.

Roberto Rodrigues
Diretor de Informatica

CONFRATERNIZACAQO DOS SOCIOS

Mais um encontro de Confraternizagcao dos Sdcios da ABS Rio, sera realizado no dia 31 de julho, 62 feira, como de
habito, no restaurante O Navegador — 62 andar do Clube Naval — Rio Branco esquina com Almirante Barroso. E o
momento de encontrar seus amigos endfilos, degustar bons vinhos e se deliciar com queijos, frios e outras delicias.
Os associados sao nossos convidados e podem levar seus conhecidos (nao pertencentes ao quadro da ABS Rio) que
pagam R$95,00. O encontro comecaas 18:30 e vai até as 20:30 horas. Nao percam.
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Garantia de Origem 1II -
Carvalho francés utilizado
nas barricas tera certificacao

A Federacao Francesa de Tanoarias — Fédération
Francaise de Tonnelerie — FFT, desenvolve esforco
para a certificacdo de origem do carvalho
empregado na producao de tonéis para vinho.
Assim, a Federacao submeteu ao Governo uma
proposta contendo conjunto de especificacbes
(charter) que ajudara na criacao de referéncias
comuns e uma definicao coerente referente a
designacao das florestas. A proposta estabelece
rigidos padroes quanto ao standard de 100% de
origem francesa. Quanto a origem das florestas,
existe uma leve flexibilizacao: Uma barrica tera que
conter pelo menos 70% de madeira proveniente de
arvores da regiao declarada. Sera a Forest Origin
and Designation Charter, que pretende coibir que
tanoarias inescrupulosas designem como
originarias de florestas francesas barricas
fabricadas com parte da madeira proveniente da
Alemanha e Leste Europeu (e agora da Mongdlia,
sic). A partir da Forest Origin and Designation
Charter a FFT pretende esclarecer e coibir 0
comércio de tonéis com designacao de origem
“Troncais” ou “Nevers”. Isto porque, segundo
Francois Peltereau-Villeneuve , principal executivo
da Séguin Moreau Napa (USA), ..” Nao existe
definicao clara e porque nao existe floresta em
Nevers. Se alguém afirmar que as arvores sao
provenientes do centro da Franca, o que significa
isto? Existem seis departamentos no centro da
Franca. Se estas arvores provém de algum desses
departamentos e vocé pode prova-lo, entao sao do
centro da Franca”. No entanto a questao nao deixa
de ser controversa. Segundo Mel Knox, corretor de
barricas de San Francisco, CA, que representa os
tanoarias Taransaud e Frangois Freres, “ Geografia,
para alguns, pode ser argumento de venda mas, 0
meu sentimento € que os tanoeiros e a maioria dos
vinicultores ndo se importa com a origem da
madeira mas sim com o nome do fabricante”. De
fato, algumas tanoarias, inclusive importantes
nomes da industria, continuam a promover a
granulometria do carvalho ao invés de sua origem.
Noticiou a Wines & Vines.

Edgar Rechtschaffen
Garantia de Origem 1

A partir de 22 junho, sera estabelecido o armazém
alfandegado de Bordeaux — Bordeaux City Bond
(BCB), dedicado a vinhos. O BCB permitira que
compradores do exterior adquiram seus vinhos com
isencao fiscal (tax-free) até o ato da retirada e os
mantenham armazenados por tempo indeterminado
(sob certas condicdes), num ambiente seguro e
temperatura controlados. Os impostos sao pagos na
retirada. A criacdo do BCB, para ser viabilizada,
precisou de alteracao na legislacao fiscal que sera
formalmente comunicada por Jeréme Fournet, diretor
dos servicos de alfandega de Bordeaux, quando da
inauguracao da Vinexpo 2009. Até entado, na Franca, o
vinho nao podia ser alfandegado por periodo superior
a dois anos. O BCB sera uma companhia privada, que
tera como principais investidores participantes chave
da industria regional do vinho. Assim, a Chambre de
Commerce de Bordeaux tera 41% das acbes e a
Vinexpo 10%. Os 41% restantes serdo rateados entre
doze empresas do nego6cio local de vinho
(négociants), incluindo a Maison Sichel e Yvon Mau.
Além da compra free-tax € armazenagem segura,
talvez a grande vantagem do BCB seja o fornecimento
de garantia de origem dos vinhos com qualidade de
armazenagem, cada vez mais necessario nas
transacdes em leildes de vinhos finos (com mais de 12
anos), conforme informaram a Decanter os gestores
da BCB, Phillippe Donoguier e Jean Claude Lasserre,
sendo o primeiro ex-diretor da aduana de Bordeausx.
Os clientes do BCB poderao ser pessoas fisicas ou
juridicas, negociantes, corretoras de qualquer parte do
mundo, inclusive da Europa.

Penfolds 2006, com tampa de vidro

A Penfolds estara testando um revolucionario sistema
de vedacdo com tampa de vidro em seu vinho tinto
Granges 2006. Assim informou Peter Gago, endlogo
chefe da emblematica vinicola australiana, durante a
Vinexpo 2009. Algumas caixas do Granges 2006 serao
vedadas com tampas do tipo vidro contra vidro. "Serao
muito diferentes”, comentou Gago, referindo-se ao
Vino-Lok glass seal, ja utilizado por produtores
alemaes como o Schloss Volrads. A vedacao é
garantida por um anel de silicone entre a tampa e a
garrafa. O vidro é sinterizado, elaborado a partir uma
trama microscopica que permitira o ingresso de
oxigénio na garrafa. Além dos esperados beneficios
quimico-fisicos (eliminagao do TCA, vazamento),
Gago salientou as qualidades estéticas da tampa:
“Elas apresentam um visual fantastico e, quando
alinhadas num rack, sera possivel ver o fundo da
garrafa através datampa. Noticiou a Decanter.



ACONTECEU

Sommeliére da Italia na ABS Rio

Ada Regina Freire — brasileira, sommeliere formada pela AlS,
membro do Consércio Regulador das DOCs e uma das
juradas que elaboram o prestigiado Guida ai Vini del Friuli-
Venezia Giulia — brindou a Diretoria da ABS Rio com uma
degustacao de seis vinhos Sauvignon Blanc, especialmente
selecionados entre 0os mais representativos exemplares da
producéo friulana. Todos eles inéditos no Brasil, cada um de
uma DOC diferente, formaram um painel exclusivo. Foram
degustados: Clas 2007 DOC Grave; Beltrame 2007 DOC
Aquileia; Skerk 2006 DOC Carso-Kras; La Viarte 2008 DOC
Colli Orientali del Friuli; Magnas 2007 DOC Isonzo del Friuli; e
Toros 2008 DOC Collio.

Importadora Porto Mediterraneo

A Importadora Porto Mediterraneo (lvan Barros - 9958-8265) fez
apresentacao de vinhos chilenos e argentinos. A degustacao
esteve a cargo do sommelier Marcos Lima e os vinhos foram os
seguintes:

Vinhos chilenos - SURAZO - 5 Big Reds Reserva - um corte de
Cabernet Sauvignon/Merlot/Malbec/Carmenére/Syrah 2003;
ANTUCO - Carmeneére Reserva 2006.

Vinhos argentinos - ANTIS - Cabernet Sauvignon Reserva 2005,
CAVAS DE LOS ANDES - Malbec Gran Reserva 2007 - Unico
vinho produzido por esta vinicola, LARIVIERE YTURBE Partida
Limitada Chardonnay 2007.

Importadora Wine Society

ABS RIO - SEDE FLAMENGO

CONFRATERNIZAGCAO DOS SOCIOS
31 de julho - 62 feira

CURSO PARA PROFISSIONAIS - CICLO |
03 de agosto — 22 feira

CURSO PARA PROFISSIONAIS - CICLO 1l
04 de agosto — 32 feira

CAMPEOES DO CUSTO X BENEFICIO
05 de agosto — 42 feira a tarde

COISAS NOSSAS
06 de agosto — 52 feira

AZEITE, O ALIMENTO DA VIDA
13 de agosto — 52 feira

CURSO VINHOS DA BORGONHA
18 e 25 de agosto — 32s feiras

ONDE ESTA O GRAND CRU?
20 de agosto - 5 feira

CURSO BASICO TURMA A
24 de agosto - 22 feira

ABS RIO - SEDE BARRA

UMA VIAGEM POR PORTUGAL
05 de agosto — 42 feira

Almportadora Wine Society (Robert Phillips —2286-3873) fez apresentacao de uma linha de vinhos australianos. A degustacao foi
coordenada por Paulo Nicolay e os vinhos degustados foram os seguintes: Banrock Station Semillon/Chardonnay 08, Michelton
Black Park Riesling 08, Knappstein Three Gewurtraminer / Riesling / Pinot Gris 08, Stanley Shiraz/Cabernet 06, Michelton Crescent
Shiraz/Mouvedre/Grenache 05, Smithbrook Merlot 05, Preece Cabernet Sauvignon 07, E-Minor Shiraz 06.

ETIQUETA DE ENDERECAMENTO

CURSOS E DEGUSTACOES

Agosto

FLAMENGO: Dia 03 — Curso para Profissionais - Ciclo |; Dia 04 —
Curso para Profissionais - Ciclo Il; Dia 05 (a tarde) “Campedes do
Custo x Beneficio”, com Celio Alzer; Dia 06 - Coisas Nossas, com
Celio Alzer; Dia 13 — Azeite, o alimento da vida, com Douglas Cezar
Bartholomeu; Dias 18 e 25 — Curso Vinhos da Borgonha, com
Ricardo Farias; Dia 20 — Onde estd o Grand Cru?, com Roberto
Rodrigues; Dia 24 —Curso Bésico (TurmaA).

BARRA: Dia 05 -Umaviagem por Portugal, com Jodo Fontes.

ASSOCIACAO BRASILEIRA DE SOMMELIERS - SECAO RIO DE JANEIRO Presidente:  Euclides Penedo L. Borges Diretor: Luiz Carlos Ferreira de Mattos
Praia do Flamengo, 66 - Bloco B - Grupo 31 - CEP: 22210-903 - Rio / RJ Vice-Presidente:  Paulo Marcio Jardim Decat  Diretor: Ricardo Augusto B. L. de Farias
; ' Diretor: Jodo Fontes Neto Diretora: Trane Vieira Gambda

Tel/Fax: (0xx21) 2285-0497

ABS Rio Barra da Tijuca
Av. Ayrton Senna, 3000 - Bloco 2 - Sala 210 - Via Parque Offces-Barra - Rio / R]
CEP: 22775-904 - Tel/fax: (0xx21) 2421-9640 (a partir de 1hs)

Diretor-Adjunto Barra:  Sergio Jodo Galhardo
Conselheiros:  Ivanir José Tavares, José Valmir Pereira, Laert Spinelli, Ligia Maria Torres Peganha,
Adjunto Benedito Eduardo de Campos Janior, Luiz Marino Maquieira Névoa, Maria Helena Tauhata, Roberto Rodrigues
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